Hausgebeizter Lachs auf Reibekuchle,
an Honig-Senfsauce und Salatbouquet

Spield von der Jakobsmuschel
auf Limetten-Couscous
an Weillburgunderschaum

Carpaccio vom Rinderfilet
mit Pommerysenfmarinade,
dazu Weildbrot

SWM/

Doppelte Rinderkraftbrihe
mit Steinpilz-Créperoulade

Kokos-Curryschaumsuppchen
mit Garnele (fruchtig-pikant)

Franzosische Zwiebelsuppe
mit Parmesan Uberbacken

€ 10,50

€ 13,50

€ 12,50

€ 5,10

€ 7,00

€ 6,40

Samtliche Preise gelten inklusive Service und Mehrwertsteuer



Salate

Kleiner Blattsalat € 2,80
mit Joghurt- oder Balsamico-Dressing

Gemischter Salatteller € 4,80
mit Joghurt- oder Balsamico-Dressing

Salatteller ,Belvedere” € 8,50
Groler gemischter Salat

mit Joghurt- oder Balsamico-Dressing,

dazu Schinken und Kasestreifen

Ruccolasalat € 8,90
mit Himbeer-Orangen-Dressing
dazu Streifen von luftgetrocknetem Schinken

Gelbes Thaicurry-Gemuse aus dem Wok € 10,50
dazu Jasminreis (pikant)

Gemuseteller ,Belvedere® € 10,80
frisches Gartengemuse in Butter gedunstet

mit Basmati-Reis, Petersilienkartoffeln

und Krauterchampignons

Truffelfettucchine € 12,50
mit kleinem Beilagensalat/Balsamicodressing

Samtliche Preise gelten inklusive Service und Mehrwertsteuer



Schlemmerteller ,Belvedere”
Schweinelendchen mit frischen Champignons
an Sherryrahmsauce, dazu hausgemachte Spatzle

-Wiener Schnitzel*
paniertes Kalbsruckensteak in Butter gebraten,
dazu Pommes frites

Rumpsteak rosa gebraten
mit Zwiebeln oder hausgemachte Krauterbutter
dazu Pommes frites

Rinderfilet mit Pfeffersauce,
dazu Kartoffelkroketten

,Grillteller” nach Art des Hauses
verschiedene Fleischsorten, gebratene Speckstreifen,
Champignons und Krauterbutter, dazu Kartoffelrosti

€ 15,60

€ 17,50

€ 17,20

€ 22,50

€ 19,50

Samtliche Preise gelten inklusive Service und Mehrwertsteuer



Filet vom Loup de Mer € 20,80
auf getruffelten Perlgraupen
an kleinem Gemuse

Tournedos vom Rinderfilet € 24,50
mit Pecorino-Chili-Kruste gratiniert

auf Rotweinsauce

dazu Kartoffelkrapfen

Cordon Bleue a la Parma € 18,20
gefullt mit luftgetrocknetem Schinken und Parmesan,
dazu Vichy-Karotten und Herzoginkartoffeln

Samtliche Preise gelten inklusive Service und Mehrwertsteuer



Fischgerichte

Zanderfilet € 20,50
unter der Kartoffel-Thymiankruste

auf Porree-Kirschtomaten-Ragout

an einer leichten Rieslingsauce

Saltimbocca von der Forelle € 16,50
auf Paprikarisotto
an Balsamico-Creme

Pasta a la Chéf € 8,50
mit kleinem Blattsalat

Spaghetti agli olio mit gebratenen Garnelen € 12,50
mit kleinem Salat

Samtliche Preise gelten inklusive Service und Mehrwertsteuer



Padische Gerichte

Delice von Lachs- und Zanderklof3chen € 18,50
auf Hummerschaum an Nudelnestchen

Saure Nierle nach Art des Hauses € 11,50
dazu Bratkartoffeln

Sauerbraten mit hausgemachten Nudeln € 14,50

Jagerschnitzel € 13,50
Schweineruckensteak mit frischen Champignons
auf Rahmsauce, dazu hausgemachte Spatzle

Samtliche Preise gelten inklusive Service und Mehrwertsteuer



Berner Rosti € 7,80

Gebratenes Hahnchenbrustfilet € 9,10
an groRem Blattsalat in Balsamicodressing
mit NUssen und Cro(tons

Maultaschen, gebraten mit Ei, € 8,60
dazu Blattsalat

Schwabische Kasespatzle, € 8,00
dazu Blattsalat

Wurstsalat nach Art des Hauses € 7,10
mit Butter und Bauernbrot

Bauernbrot mit Emmentaler Kase, € 7,50
reichlich garniert

Bauernbrot mit Schwarzwalder Schinken, € 7,50
reichlich garniert

Schweinerlckensteak paniert € 8,30
mit Salatgarnitur und Brot

Rumpsteak mit Krauterbutter € 15,50
an Salaten mit Brot

Samtliche Preise gelten inklusive Service und Mehrwertsteuer



